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Dados do Pedido

Natureza Patente: 20 - Modelo de Utilidade (MU)

Titulo da Invengdo ou Modelo de CAIXA RETENTORA DE OLEOS E GORDURAS COM SISTEMA

Utilidade (54): DIFUSOR DE DISTRIBUICAO E BOCAL DE COLETA
Resumo: A presente invencao refere-se a uma caixa retentora de gorduras

destinada ao tratamento de efluentes gordurosos gerados em locais
de preparo de alimentos, como cozinhas domiciliares, comerciais e
industriais, podendo ser aplicada também em outros locais, como
oficinas mecéanicas. Diferente das caixas de gordura convencionais,
gue séo projetadas com base em critérios empiricos e utilizam
simples tubulac¢des para entrada e saida do efluente, esta invengéo
desenvolvida com base em principios tedricos de flotagdo para
melhorar sua eficiéncia. O sistema inclui um septo na entrada que
impede o despejo direto do efluente na camara de acumulagéo,
evitando a turbuléncia e a desagregacéo da gordura previamente
retida. Além disso, 0 modelo de utilidade inclui um conjunto difusor
para espalhamento do afluente na entrada e um bocal de coleta na
saida, que eliminam caminhos preferenciais e zonas mortas,
otimizando a retencdo de gorduras. Essas inovagdes garantem maior
eficiéncia na separacao e retencdo de 6leos e gorduras, aumentando
a eficacia do equipamento.
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